)'(elado de siracdiatella

L TR T
helado de conlaszarpas

€lementos del inveno:

- 500 grdenata 35% MG
- 100 gr de aziicar

-1/ 2 dade vainjlla concentrada o 1 cda de esencia de vainilla
- 60 gr de chocolate negro al 7096 de cacao

€laboracion de los elementos:
Semimontamos la nata y afjadimos el azicar y la vainilla concetrada. Cerminamos de monfar.

Rallamos el chocolate en trozos muy pequefios pero irregulares, unos mas gorditos que otros.
Mezclamos con la nata con movimentos envolvenes.

Conectampos la heladera y por la boca de la misma arjadimos la mezcla. Dejamos trabajar
durante 30 minutos y ...

Ale, a disfrutarll

http: / / conlaszarpasenlamasa.cultura-libre.net
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